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KREMALI ELMA DOLMASI

https://cook.com.tr

Tam Bugday Unu 2 Gorba Kasigi
Toz Seker 1 Su Bardagi

Toz Seker 1 Su Bardagi

Targin 2 Tath Kasigi

Su 1 Su Bardag

Tereya@l 1 Gorba Kasigi

Elma 9 Adet

Ceviz 1 Adet

Vanilya 2 Paket

Bugday Nisastasi 2 Corba Kasigi
Kuru Uzim 0.5 Su Bardagi
Pastérize Sit 1 Litre

Elmalari soyup kesmadan iglerini oyun.

Tencereye alip her birinin Gzerine 2 yemek kagigi seker serpin.

Yari boylarina gelene kadar su ekleyip haglayin.

Ayri bir yerde ceviz targin ve Uzimu karigtirin.

Hasladiginiz elmalarin igini bu karigimla doldurun.

Ocaktan alinca yagini ekleyip karigtirin.

Krema icin, 2 yemek kasigi nisasta, 1 yemek kasigi un 1 su bardagi toz seker vanilya 1 kg st ve margarini
karistirip pisirin.

Elmalarin Gzerine bu kremay dokup servis yapin.
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