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KREMALI EKSILI SULU KOFTE

350 gr orta yagl dana kiymasi
1 cay bardagi piring

1 adet yumurta

1 kasik tereyag

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 paket krema

1 tutam kiyilmis maydanoz

1 litre su

Kiymayi, yikanmig pirinci, yumurtay!, tuzu ve karabiberi az su yardimiyla iyice yogurun. Yapilan hargtan kiguk
kicUk toplar yaparak, bir tepsiye yayilmig unun tzerinde bekletin. Dider tarafta orta boy bir tencere icinde bir
kasik tereyagini eritip Uzerine 1 litre kadar su koyarak iyice kaynatin. Kaynama baslayinca i¢ine yapilan top
kofteleri atin ve piringler pisene kadar kaynatin. Kremayi ve kaynayan koftelere ilave edip, bir tasim kaynatarak
pisirip ocaktan alin. Pul biber, karabiber ve kiyllmig maydanoz ile servis yapin.
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