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KREMALI DONAT

Hamuru igin:

2 adet yumurta

20 gram yas maya

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi
1 su bardag ilik sit

2 su bardagi su

1 corba kasig seker

1 tutam tuz

3,5 -4 su bardagi un
Sosu icin:

200 gram bitter ¢ikolata
200 gram ¢ig krema
Kizartmak igin sivi yagi

Yas mayay! bir kabin igine alin, Gzerine ilik sttl koyun. 10 dakika kadar bekleyip Uzerine yumurta, seker, tuz,
zeytinyag ilave edip kanstirin. Bu karisimin tzerine unu ve suyu yavasca ekleyip bir hamur yogurun. Hamuru 15
dakika dinlendirip elinizle parcalar koparin. Halka seklini verin ve ¢ok kizgin olmayan bir yadin i¢ine atip iki
yUzUn( de kizartin. Bitter ¢ikolatayi isitilmig ¢ig kremanin iginde eritin ve sos kivamina getirin. Donatlarin Gzerine
bu sosu dékiin, Uzerine istenirse pudra sekeri serpip servis yapin.
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