B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREMALI DOMATES CORBASI (SALCADAN)

Malzemeler

1 orta boy sogan

1 orta boy havug

2 ¢orba kagsigi krema (100 gr.)
2 ¢orba kasiJi un (tepeleme)
2 ¢orba kasiJi salgca

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag

5 - 6 su barda@i et suyu veya su
8-10 tane karabiber

50 gr. Kasar peyniri

tuz

Tencereye sivi yagdi alalim. Kip dogranmig sogani ve tavla zar iriliginde dogranmis havucu ekleyerek sodanlar
pembelesene dek kavuralim. Unu ekleyip karistirarak hafifge sarana dek kavurmaya devam edelim. Salcayi
ekleyip yarim dk. daha kavururken, suyu azar azar ve karistirarak ekleyelim. Tuzunu ayarlayalim, tane kara
biberleri ekleyelim. Gorbayi agir atesta ve karigtirarak, tzeri g6z g6z olana dek pigirip atesten alalim. Gorbayi
robot veya blendir yardimiyla purtizsiiz kivama getirerek i¢ine kremay! ekleyip karistiralim. Uzerine kagar
rendesi serperek servisi yapalim.
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