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KREMALI DOMATES CORBASI

2 su bardag tavuk suyu

4 Su bardagi su

2 BlyUk boy sogan

3 Adet blyiik domates

1 Yemek kasigi domates sal¢asi
1/2 Su bardadi krema

2 Dis sarimsak

2 Yemek kasig margarin

100 gr kasar peyniri rendesi
Tuz

Tenceremize yagimizi, kiip dogranmis soganlari ve dégilmus sarimsaklarida ilave edip kavurun. Domates
salgasinida katip 5 dakika daha kavurmaya devam edin. Daha sonra su ve tavuk suyunu pire haline getirdiginiz
domateslerle karigtirip 10 dakika daha pisirin. Igine krema, tuz ilave edip 2-3 dakika daha kaynattiktan sonra
Uzerine rendelenmis kasar peynirini serpistirip servis yapin.
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