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KREMALI DOMATES CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

2 Adet sogan

1 Fiske tuz

2 Dis sarimsak

4 Su Bardagi su o

3 Adet DOMATES BUYUK BOY
2 Su Bardagi tavuk suyu

1 Bardak krema

100 gr kasar peyniri rendesi

Tencerede Sana Klasigi eritin kiip dogranmig soganlari ve dévilmuis sarimsaklari kavurun. Domates salcasini
ilave ederek 5 dakika daha kavurmaya devam edin. Daha sonra su ve tavuk suyunu rendelenmis domatesleri
de koyup 10 dakika daha pisirin. Igine krema, tuz ilave edip 5 dakika daha kaynattiktan sonra tzerine
rendelenmis kasar peynirini serpistirip servis yapin.
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