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KREMALI DOMATES CORBASI

2 adet iri olgun domates

4 su bardag et suyu

Tuz

1.5 kahve fincani un

1 cay fincani taze krema
Yarim ¢orba kasigi margarin

Domateslerin kabuklarini soyun ve ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Tencereye margarin koyun, eriyince ki¢uk dogranmig
domatesleri ekleyin. Domatesler iyice eriyip, sal¢a haline gelinceye kadar karistirarak pisirin. Karigtirmaya
devam ederek unu ekleyin ve 2 dakika daha pisirin. llik et suyunu tuzla birlikte ilave edin ve yarim saat daha
kaynatin. Tencereyi ocaktan alin. Gorbayi sizgegten gegirin ve Uzerine hafif ¢irpiimis kremayi ekleyin. Kizarmig
ekmekle servis yapin.
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