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KREMALI DOMATES CORBASI

45 gr (3 gorba kasigi) tereyagi

1 arpacik sogani (ince dogranmig)
750gr olgun domates (kabugdu soyulup ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan sonra irice dogranmig)
1 cay kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

4 su bardag sicak tavuk suyu

1 ¢corba kasigi un

125 gr (1/2 su bardagi) aci krema

1 corba kasigi dereotu (dogranmis)
Baharat torbasi:

8 sap maydanoz

1 fiske kekik

1 defne yaprag

1 corba kasigi tereya@i bir tencerede, hafif ateste eritiniz. Yag kizinca arpacik sogani ekleyip 5 dakika pisiriniz.
Domatesleri, sekeri, baharat torbasini, tuzu ve biberi katip 10-15 dakika daha pisiriniz. Tavuk suyunu koyup
tencerenin agzini kapatarak 15 dakika hafif ateste pisirdikten sonra, karigimi genis bir kaseye stiziintz.

Geri kalan 2 ¢orba kagsiJi tereyadi orta boy bir tencerede, orta ateste eritiniz. Tencereyi atesten indirip unu
karistira karistira ekleyerek purtizstiz kivamli bir hale getiriniz. Tencereyi atese oturtup icine kasedeki stizimus
domatesli karisimi dékerek kaynatiniz.

Tencereyi atesten indirip kremayi katarak iyice karigtiriniz. Atesi hafifletip tencereyi yeniden atese oturtunuz.
Gorbayi kaynayincaya kadar isitiniz. Kaynamak tzereyken atesten alip isitilmis bir kaseye bosaltiniz; Gstiine
dereotunu serperek servis ediniz.
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