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KREMALI DOMATES CORBASI

3 ¢corba kagsiJi tereyagdi

3 ¢orba kasiJi un

1 cay kasigi tuz

1 tutam karabiber

2 corba kagsiJi domates salcasi
1 corba kasigi ketcap

3 bardak su veya et suyu

1 bardak siit

Tereyagi bir tencerede eritilir; un, tuz ve karabiber katilarak purtiklendirmeden karigtirilir. Salca ve ketcap ilave
edilip tekrar krema gibi oluncaya kadar karistirilir. Azar azar su veya et suyu konup bir tagim kaynatilir. Ayni
sekilde sit ilave edilip kaynatmadan ateste bir middet tutulur.
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