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KREMALI DOMATES CORBASI

750 gr. blydk dogranmis domates
30 gr. margarin

1 adet dogranmis sogan

1 adet dogranmis havug

3 ¢orba kasiJi un

1 litre et suyu veya su

2 dis sarimsak

2 sap ince halkalar halinde kesilmis pirasa
Tuz

Karabiber

1 corba kasig seker

1 bardak ¢ig krema

Margarini derince bir kapta eritin. Sogan ve havucu igine atip orta ateste kizartin. Unu katin. Et suyunu veya
suyu, sarimsagi, pirasayl, tuzu, biberi, sekeri ve domatesleri ilave edin. Tencerenin kapadi kapali olarak 1-1,5
saat kisik ateste pisirin . Gorbayi slizgegten gegirip ezin. Kremayi siizgegten gegmis olan ¢orbaya katin.
Gerekirse biraz daha tuz, biber serpin. Corba koyu ise et suyu veya st ilave edin.
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