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Sitesi

KREMALI DOMATES CORBASI

Malzeme

- 3 su bardad Domates suyu
- 4 yemek kasigi Sivi Sana

- 3 su bardagi et suyu

- 1 yarim su bardag st

- 2 yemek kasigi un

- 1 tath kasigi kirmizi biber

- Tuz ve karabiber

- Garnitar:

- 3-4 yemek kasig Krema

Hazirlanisi

Sivi Sana'yi derin bir tencere i¢cine koyup kizdiriniz.

Unu ekleyip, kokusu gidene kadar kavurunuz.

Et suyunu ve domates suyunu ekleyip iyice karistiriniz.

SOtd, tuzu, kirmizibiberi ve karabiberi ekleyip tatlandiriniz.

Bir tasim kaynattiktan sonra sicak olarak servis ediniz.
Kremay bir k&se icinde karistirip, gorbanin Gzerine gezdiriniz.
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