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KREMALI DOMATES CORBASI

5 adet domates

1 yemek kasigi domates salgasi
2 yemek kasigi un

2 yemek kagsigi tereyagi

Yarim paket krema

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagdi ilik st

Yarim ¢ay kagigi karabiber

4 su bardag sicak su

Kabuklarini ince bir sekilde soydugumuz domatesleri kiip kiip dograyalim.
Uygun bir tencereye tereyagini alalim ve eritelim.

Eriyen yagin Gzerine unu ekleyelim ve kokusu ¢ikana kadar kavuralim.
Daha sonra domates salgasi ekleyerek kavurmaya devam edelim.
Dogradigimiz domatesleri de ekleyip karigtirarak pisirmeye devam edelim.

Yaklasik 8-10 dakika kavurduktan sonra suyunu salan ve pismeye baglayan domateslerin tzerine sicak su
ekleyerek karistiralim ve tencerenin kapagini hafif kapatarak yaklagsik 20 dakika pismeye birakalim.
Sirenin sonunda tekrar corbamizi s6yle bir karistiralim ve ardindan puriizsiz bir kivam alincaya kadar

blendirdan gegirelim.

Daha sonra ilik sttt ekleyerek bir iki tur karistiralim. Bu asamada sttiin mutlaka ilik olmasi gerekiyor.

Ardindan kremayi da ekleyerek karigtiralim.
Gorbamiza son olarak tuz ve karabiberi ekleyelim, karistirip kaynamasini bekleyelim.
Kaynayan domates ¢orbamiz servise hazir.
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