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KREMALI DOMATES CORBASI

MasterChef

11tsu

Zeytinyag!

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigi un

100 ml krema

3 adet domates

200 ml domates pdresi

Oncelikle tencereye zeytinyadi ve unu ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Kavrulan unun Uzerine salga ekleyerek kavurmaya devam edin.

Bu esnada tarifte kullanacagdiniz domatesleri rendeleyin.

Tencereye domates piresi ve rendelenmis domatesleri ekleyerek karigtirmaya devam edin.

Uzerine tuz ve karabiber ekledikten sonra suyu ilave edin ve devamli karigtirin.

Gorba kaynamaya basladiktan sonra 10-15 dakika daha pigirin. Ocaktan almadan énce lzerine krema
ekleyerek karigtirin.

Hazirladi§iniz domates ¢orbasini kaselere paylastirin.

Domates g¢orbasinin tzerine rendelenmis kasar peynir ekleyerek servis edin.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 15.03.2024

© lezzetler.com tarif no:176550 « adi:Kremali Domates Gorbasi « génderen:gul « indirme tarihi:12.05.2024 - 10:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kremali-domates-corbasi-vt2082
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/kremali-domates-corbasi-176550.jpg
http://www.tcpdf.org

