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KREMALI DOMATES CORBASI

30 gr tereyagi

1 adet kuru sogan (ince dogranmis)

900 gr kiraz domates (kabaca dogranmig)
1 dis sarimsak (kabaca dogranmisg)

20 gr Maggi Et Bulyon

5 gr Maggi Sebzeli Cegni

100 ml su

20 gr domates salgasi

2 yemek kagigi kiyllmig taze fesleden (ayrica sUslemek igin birkag¢ tane yaprak)
100 ml Nestlé Krema

Tuz

Gekilmis tane karabiber

Tereyagini genis bir tencerede eritin.

Sogani ekleyin, agir ateste, pembelesip yumusayana kadar sik sik karigtirin.

Domatesleri, sarimsagi, domates salgasini, suyu, bulyonu ve ¢esniyi ekleyin.

Kaynadiktan sonra ocagi kisip, 20 dk kisik ateste kaynatin.

Kaynamis ¢orbayi, kiyilmig fesledenlerle birlikte mutfak robotunda ¢ekin, sonra bastirarak siizgegten gegirin ve
temiz bir tencereye aktarin.

Kremayi en son Uzerine ya da i¢ine katarak, bir yaprak taze feslegen ve yaninda rendelenmis peynir ile servis
edebilirsiniz..
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