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KREMALI DOMATES CORBASI

1 kasik un

3 tane domates

1 kasik tereyag!

2 kaglk siviyag

1 su bardag@i sut yarim kasik sal¢a (istege gore)
Kivamina gére su

Uzeri icin:

Kasar peynir rendesi

Tencereye sivi be tereyadini atin izerine unu ekleyin ve karistirin,yogun bir kivam olusacak. Sut dékerek bu
kivami a¢im, krema kivamina gelene kadar tim siti dokip pisirin. Ardindan rendelediginiz domatesi dékin ve
kullanacaksaniz salgayi sulandirip ekleyin. Krema ile salgall domatesler pisip birbiri ile bUtinlesene dek
karistirin. Ardindan tuz ve ilik su ekleyin. Gorbanizin kivamini su ekleme kisminda belirleyebilirsiniz. Corbaniz
kaynadiktan sonra ince stizgegten gegirerek domates ¢ekirdeklerinden kurtulabilirsiniz. Gorbanizi bir kaseye
alip Uzerine kagar peynir rendesi ekleyip servis edin.
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