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KREMALI DOMATES CORBASI

3 su bardagi domates suyu

2 yemek kasigi tereyagi

Yarim su bardagi sut (yarim yagh)
2 yemek kasigi un

1 tath kasidi pul biber

2 yemek kagsidi krema

Tuz

Karabiber

Tereyagl, derin bir tencere igine koyun eritin.

Unu ekleyip, unsu kokusu gidene kadar kavurun.

Suyu ve domates suyunu ekleyip iyice karistirin.

Sutd, tuzu, pul biberi ve karabiberi ekleyip karistirin.

Kivam alana kadar pigirin.

Kremay bir kase i¢inde ¢irparak, ¢corbanin tzerine gezdirin.
Kasar peyniri rendesi bir dal feslegen de varsa ekleyin
Gorbaniz servise hazir.

Not: Unu iyice kavurun ki, ¢i§ kokusu kalmasin. Suyunu eklemeden 6nce, kavrulan unun biraz iinmasini
saglayin. Topaklanma olmamasi i¢in surekli karistirarak pisirin.
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