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KREMALI DOMATES CORBASI

1 klicUk sogan

4 orta boy dogranmis domates (konserve olabilir)
3 - 4 sap maydanoz

1 fiske kekik

1 defne yaprag

1 fiske muskat (hint cevizi)
Tuz

Karabiber

Seker

2 kap sicak tavuk suyu

1 tath kasigi un

1/3 kap krema

Tereyag! ile sogani 5 dakika sote edin. Domates, maydanoz, defne yapragi, kekik, seker, hindistan cevizi
rendesi, tuz ve karabiberi ilave edin. Orta i1sida 15 dakika pisirin. 2 kap sicak tavuk suyunu ekleyin, tencerenin
kapagini kapayip, 15 dakika kadar pisirin. Defne yapragini ekleyin ve gorbayi blendirdan gegirip, pire yapin. Bu
arada tencerede 1 yemek kasig! tereyagini eritip, kenara alin. Igine 1 tath kasigi un ekleyin. Strekli karigtirip,
pUtlrsiz hale getirin. Uzerine blenderdan gegirdiginiz gorbayi, yavas yavas dokip karistirin. Ocaga koyun,
kaynamaya baslayinca, ocagin altini kisin, kremayi ilave edin ve karisitirin. Ocaktan alip, sicak servis yapin.
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