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KREMALI DOMATES CORBASI

2 yemek kagsidi zeytin yagi
5 yemek kagsigi un

Y2 su bardadi krema

1 yemek kagigi salca

2 su bardadi domates suyu
4 adet domates

1 adet havug

1 adet kuru sogan

4 dis sarimsak

8 yaprak reyhan

1 yemek kasigi tuz

2 gay kasig toz tath kirmizi biber
2 bardak et suyu

Zeytinyagini isitin, dogradiginiz sogani, sarimsagi pembelesinceye kadar soteleyin, salgayi ekleyin ve
sotelemeye devam edin, ince dilimlenmig havucu ve domatesi ilave edin

Unu ekleyip pisirmeye devam edin.

Domates suyu ve et suyunu ilave edin, toz biberi de ekleyip altini kisin

15 dakika kisik eteste pisirdikten sonra el blender[?]i ile gekin ve piiriisiiz bir gorba olasi igin slizgegten gegirin
Gorbanizi slizgegten gegirdikten sonra ¢orba temceresine koyup kremayi ilave edin ve ince kesilmis reyhan ile
servis edin.
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