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KREMALI DEREOTLU KURABIYE

1 cay bardagdi sivi yag

100 gr yumusak margarin
2 adet yumurta

1 paket krema

1 cay kasigi tuz

1 cay bardadi pudra sekeri
1 kase ¢ekirdekleri ayiklanmis siyah zeytin
1 demet dere otu

1 paket kabartma tozu

5 su bardagi un

Uzerine dovulmas findik

Yumusak margarini, kremayl, sivi yagi ve yumurtalari yogurma kabina ekleyin ve iyice yogurun.
Elenmis un, kabartma tozu, tuzu, pudra sekerini ekleyin ve yogurun.

En son incecik kiyllmig dereotunu ve zeytini ekleyerek yogurun.

Hamurdan ceviz biyukliginde bezeler ayirin. Istediginiz sekli verin.

Yaglanmig ya da yagh kagit serilmig firin tepsisine dizin.

Uzerine yumurta sarisini siirin, Gsttine dévilmus findik serpin.

Onceden isitilmis firinda pisirin.
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