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KREMALI DAMLA CIKOLATALI KEK

Malzeme

- 125 g Sana yagi

- 1,5 su bardadi pudra sekeri
- 3 adet yumurta

- 1 su bardagi krema (sivi)

- 3,5 su bardagi un

- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

- 172 gay kagi§i tuz

- Sosu:

- Y2 su bardag iri cekilmis ceviz
- 2 su barda@i damla ¢ikolata
- 2 su bardagi esmer seker

- 1 tath kasigi targin

Hazirlanisi

1. Derin bir kdsenin icine en az oda sicakliinda yarim saat beklettiginiz yumurtalari, pudra sekerini, yumusamis
Sana yagdini ve kremayi koyup, bir ¢irpici veya mikser yardimiyla ¢irpin.

2. Har¢ krema kivamina geldikten sonra icine bir slizge¢ yardimiyla eleyerek, unu, kabartma tozunu, vanilyay!
ve tuzu ilave edip, karistirmaya devam edin.

3. Sosu igin ayri bir kdsenin iginde iri gekilmis cevizi, damla ¢ikolatayi, esmer sekeri ve tarcini karistirin.

4. Acilir kapanir kek kalibina yagh kagit koyup, ilk 6nce igine kek harcinin yarisini dokiip, kagigin sirti ile diizeltin.
Sosun yarisini harcin Uzerine serpin. Uzerine kek harcinin kalanini ve sosu serpin.

5. Kremali keki daha dnceden 185 derecede isttiginiz firinda 35-40 dakika pisirin.

6. Pisen keki kalibinda en az 10 dak. soguttuktan sonra servis tabagina alip, ¢ikolatall dondurma ile birlikte
servis edin.
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