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KREMALI CITIR SOMON

4 dilim somon balg

1 su bardag ¢ig krema
1 ¢corba kasigi tereyad
Tuz

Karabiber

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 ¢corba kasigi un
Yarim demet dereotu

Tepsiye soman baligi dilimlerini yerlestirin. Uzerine ¢ig krema ile tereya@ini gezdirip, tuz ve karabiber serpin. Bu
sekilde 200 derecedeki firinda pismeye birakin. Uzeri iyice kizarincaya kadar pisirin. Bu arada sosunu yapmak
icin tavada tereyagini eritip tzerine unu ekleyin ve 3 dakika kavurun. Siitii tGizerine dokip koyulagincaya kadar
pisirin. Dereotunu ice kiyip Uzerine serin. Bu sosu tuz, karabiberle tatlandirin. Istenirse icine rendelenmis kasar
peynir ekleyip daha farkl bir lezzet hazirlayabilirsiniz. Firinda kizaran baliklarn ¢ikartip sosla birlikte servis
tabag@ina aktarin ve sicak olarak servis yapin.
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