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KREMALI CILEKLI TART

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 su bardagi un

1 tath kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
125 g yumusak margarin

1 cay bardagdi toz seker

2 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Vanilya Aromali Pastaci Kremasi - Instant
2,5 cay bardagi buzdolabinda sogutulmug sit
Uzeri icin:

500 g cilek

Tartjole icin:

1 poset Dr. Oetker Tartj6le

2 yemek kasigi toz seker

2,5 ¢ay bardagi su

Sislemek icin:

1 - 2 yemek kagi@i iri kirlmig antepfistig

Kalip:

Tart kalibi (@ 26 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin.

Margarin, toz seker, yumurta ve gekerli vanilini girpma kabina alin. Mikser ile 6nce diigiik, sonra yiksek devirde
toplam 2 dakika ¢irpin. Uzerine elediginiz unu ilave edin ve 2 dakika daha ¢irpin. Hamuru tart kalibina alin,
Uzerini dizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: 25 - 30 dakika

Finndan gikarip sogumaya birakin. Tarti kaliptan ¢ikarin ve ters gevirerek servis tabagina alin.

2,5 gay bardagi soguk sutl ¢irpma kabina alin. Uzerine pastaci kremasi posetini bogaltin. Mikser ile dnce
disuk, sonra yiksek devirde 3 dakika ¢irpin ve tartin Gzerine yayin. Gilekleri ayiklayip yikayin ve kurulayin.
Tartin Gizerine siralayin.

Tartjéle&apos;yi 2 yemek kasigi toz seker ile iyice karnstinin. Suyu da ekleyip surekli karigtirarak pisirin.
Kaynamaya basladiginda ocagi kisin, 1 dakika daha pisirmeye devam edin ve ocaktan alin. Karigtirarak 1
dakika sogutun ve kasik yardimi ile cileklerin Gzerine yayin.

Sogutup antepfistidi ile stsleyin ve dilimleyerek servis yapin.
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