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KREMALI CILEKLI KADAYIF

500 gr. tel kadayif

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Kremasi igin:

4 su bardag st

4 corba k. toz seker

8 corba kagiJ! irmik

5 ¢orba kagiJi tereyagdi
Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker
3 su bardagi su

Gilek

Kadayif ve tereyagini bir biiyiik kabin iginde karigtirin. Bu arada da bir kabin igine sit, toz geker, irmigi koyup
karigtirarak krema kivamina getirin. Koyulaginca ocaktan alin. Igine tereyagini ekleyip karigtirmaya devam edin.
Kadayifin yarisini firin kabina yerlestirin. Uzerine kremanin hepsini dokip yayin. Kalan kadayifi da Gzerine
bastirarak yerlestirin. 200 derecedeki firinda 35 dakika kadar pismeye birakin. Tatl finrndayken de serbeti
yapmak igin seker ve suyu kaynatin. Tatl firindan ¢ikinca Uzerine serbeti dékip 10 dakika bekletin. Cileklerle
sUsleyip servis yapin.
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