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KREMALI CILEK

1/2 kg taze ¢ilek (yikanip ayiklanmis ve kiyilmig)
3 yumurta (sarilari ve aklari ayriimig)

1/4 su bardag toz seker

2 su bardagi aci krema

Orta boy bir kasede yumurta sarilarini ve sekeri ¢irpiniz. Kaseyi yarisina kadar sicak su ile dolu olan bir
tencereye koyup, agir ateste devamli girparak karisim koyulasincaya kadar (¢irpma telini kaldirdiginizda,
kurdelemsi bir akis saglayana kadar) pisiriniz. Tencereyi atesten alip iginden kaseyi ¢ikarip sogumaya birakiniz.
Yumurta aklarini bir bagka orta boy kasede kabarana kadar ¢irpip bir kenara koyunuz. Ugtincl bir kasede de
kremay! kabarana kadar, ¢irpiniz. Madeni bir kagikla kremayi ve ¢gilekleri sogumus olan yumurta ve seker
karisimina aktarip iyice karistirdiktan sonra, ¢irpilmis yumurta aklarini yavasga ekleyiniz.

Karisimi soguk bir servis kabina aktarip buzdolabinda 3 saat sogutunuz. Servis etmeden 6énce iyice karigtiriniz.
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