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KREMALI GILEK KALIPTA

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
300 gram kokulu gilek,

100 gram Ince toz sekeri,

200 gram krema.

Yapimi: Bir elImasiye kalibini buzdolabinin en soguk yerine koymali ve burada birka¢ saat tutmal.

Gileklerin ¢oplerini ayiklayip ¢ikarmali. Yikadiktan sonra bunun 200 gramini stizgecten gegirmeli. Bunun Ustiine
toz sekerini serpmeli iyice karistirarak sekeri eritmeli.

Bir bagka kapta kremayi kdplrtmeli, sonra bunu yavas yavas karistirimakta olan ezilmis ¢ilege katmali. Kalibin
icini yagd kagidiyle kapladiktan sonra kremali ¢ilegi bu kaliba bosaltmali. Bir spatulayla dizeltmeli ve tzerine
gene bir yag kagidi drttlkten sonra kalibi aliminyumlu bir kagitla 6rtip bdylece buzdolabinin buzluguna
kaldirmal.

Kalip buzlukta birka¢ saat kaldiktan sonra dolaptan ¢ikariimali. Aliminyum k&git agilmali ve kalip bir servis
tabagina basasagi edilmeli. Kremal ¢ilek servis tabagina oturtulduktan sonra katilasmis olan bu karigimin
Ustlind tam cileklerle sislemeli ve servis yapmall.
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