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KREMALI CIKOLATALI PUDING

3 su bardagi sit

2 su bardagi krema

2 ¢orba kagiJ! targin

1 su bardagi seker

1 blyUk paket bitter ¢ikolata
3 adet yumurta sarisi

1 tath kasidi tarcin

Tencereye, slt, krema, sekerin yarisi, kakao ve pargalara krilmig ¢ikolata konur. Kisik ateste ¢ikolata eriyene
dek pigirilir. Daha sonra sogumaya terk edilir. Yumurta sarilari ve kalan seker mikserle 2-3 dakika ¢irpilir. Soguk
cikolatal karigima yedirerek eklenir. Karigim isiya dayanikli kaselere paylastirilir. Kaseler iginde su bulunan
tepsiye siralanir. Onceden isitulmis 150 derece firinda yarim saat kadar pigirilir. Soduyunca tzerine tar¢in
serperek ikram edilir.
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