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KREMALI CIKOLATALI MUS

Malzeme:

200 gr bitter ¢ikolata

5 ¢orba kasi§i espresso

4 adet yumurta

80 gr Bizim Mutfak Pudra Sekeri
120 ml portakal suyu

400 ml krema

Cikolatayi 2 ¢orba kagsiJi kahve ile birlikte benmari usull eritin. Sonra sogumaya birakin. Yumurtalarin sarilarini
ve aklarini ayri kaplara ayirin. Yumurta aklarini cam bir kasenin i¢cinde képuik képuk olana dek ¢irpin. Cikolatali
karisimi yumurta aklarina yedirip dinlenmeye birakin. Diger tarafta pudrasekerini biyUk bir kaseye alip tGzerine 3
corba kasigi kahve ve portakal suyunu ekleyip karnstinin. Karigimi ¢ikolatali karisima yedirin. Girpilimis kremayi
ekleyip yumusak tepe gérinimini elde edinceye kadar ¢irpin. Karigimi 8 adet kaseye paylastirip kremanin
donmasi i¢in buzlukta bekletin. Rendelenmis ¢ikolata ile stsleyip servis yapin.
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