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KREMALI CIKOLATALI KURABIYE

2 yumurta aki

4 corba kasigi tereyagi
4 corba kasigl kakao
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 cay bardagi sit
Kremasi igin:

1 ¢ay bardagdi hindistancevizi
2 su bardagi sut

1 cay bardad seker

3 ¢orba kagsiJi nisasta
1 paket vanilya

Derin bir kabin icinde yumurta aki ve kakaoyu girpin. igine kakao ve un ekleyip (izerine de sitii katin. Son olarak
kabartma tozu da ekleyin. Yaglanmig kaliba ddkin. Bir tencerede sit, seker, nisastayi koyu kivamda pisirin. Bu
sosu da kakaolu kurabiye harcinin Gzerine dékin. Hindistancevizlerini serpin. 180 derecedeki firnda 35 dakika
pismeye birakin. Firindan alip sogumaya birakin.

© lezzetler.com tarif no:79870 « adi:Kremali Gikolatall Kurabiye « génderen:perikizi « indirme tarihi:10.05.2024 - 21:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kremali-cikolatali-kurabiye-vt58914
http://www.tcpdf.org

