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KREMALI CIKOLATA SOSUNDA MILFOY PASTA

8 Tane milféy

75 Gram margarin

350 ml stt

5 Tane yumurta sarisi

2 SU bardagi toz seker
30 Gram nisasta

3 Yemek kasigi un

2 paket vanilya

200 gram bitter ¢ikolata
200 gram krema

12 adet Milféyln her birini, Sana Yagiyla yagladiginiz silindir seklinde bir kaliba sarin. 180°C firinda altin sarisi
renk alincaya kadar, 20 dakika pigirin.

Kremasi igin; 350 ml SUtU bir kaba alarak kaynatin. 5 yumurta sarisi, 2 su bardagi toz seker, 30 gr nisasta, 3
yemek kasiJi un ve 1 paket vanilyayl baska bir pisirme kabinda ¢irparak iyice karismasini sadlayin. Kaynayan
sUtd bu karigima yavas yavas ilave edin ve slrekli girpmaya devam edin. Orta ateste 3 dakika pisirerek kivam
almasini sagladiktan sonra kremay! bir kenara alip 7-8 dakika karistirin ve ilitin. Bu asamada Sana yagini da
kremaya ilave ederek bir el mikseri yardimi ile iyice yedirin.

Sosu igin; 200 g bitter ¢ikolatayr benmari usull 8 dakika eritin. 200 gram kremay erittiginiz ¢ikolataya ilave edip
iyice karigtirin. }

Pisen Milfdy silindirlerinin igine bir sikma torbasi yardimiyla kremayi Doldurun. Uzerlerine hazirladiginiz Gikolata
Sosunu yayin. Dilerseniz bir miktar eritilmis beyaz cikolatayi da tzerine ince bir sekilde dokerek sisleyin.
Buzdolabinda 1,5 saat dinlendirerek servis edin.
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