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KREMALI CIKOLATA

360 gr sitsuz (bitter) ¢ikolata
6 corba kasi§i portakal suyu
500 gr (2 su bardagi) krema
4 yumurtanin aki

KugUk bir tencereye portakal suyu ve ¢ikolatayi koyup, hafif ateste surekli karigtirarak gikolatay: eritiniz.
Tencereyi atesten indirip 2 ¢orba kasigi krema katiniz ve bir kenarda sogumaya birakiniz.

Yumurta aklarini blyik bir kasede bir telle yada elektrikli ¢irpiciyla kar haline gelinceye kadar ¢irptiktan sonra
bir kenara birakiniz.

Geri kalan kremay! orta boy bir kasede hafif koyulasana kadar ¢irpiniz.

Cikolatall karisimi biyUk kaseye bosaltarak madeni bir kasikla yumurta aklariyla karigtiriniz. Orta boy kasedeki
kremayi da ekleyip karistiriniz. Sonra karigsimi bir sufle kabina bogaltip Ustline kapatarak buzdolabinda en az 3
saat sogutunuz.

Buzdolabindan ¢ikarip hemen servis ediniz.
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