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KREMALI CEVIZ CORBASI
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4-5 su barda@i tavuk suyu

1 dis sarimsak

1 dal taze sogan

1 su bardagi dogranmig ceviz

Yarim ¢ay kasigi rendelenmis muskat
Kremasi igin:

2 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagsigi un

1 cay bardagi krema

1 cay kagigi rendelenmis muskat cevizi
Uzeri icin:

1-2 dal taze kignig

Iri gekilmis ceviz igi

Tavuk suyunu tencereye alin. Ince kiydiginiz sarimsak, taze sogan ve cevizi ilave edip kaynatin. Kaynadiktan
sonra altini kisip 10 dakika daha pisirin ve ocaktan alin. Gorbanin kapagini kapatip 10 dakika dinlendirin.
Dinlenen gorbay! pire kivamina gelinceye kadar blenderdan gegirin.

Kremasi igin tereyagini bir tencerede eritin. Unu ekleyip kokusu ¢ikincaya kadar kavurun. Kremay! ilave edip
sUrekli karigtirarak kaynatin. Muskat cevizini de ekleyip ocaktan alin. ]
Kremali karigimi cevizli karigima ekleyin ve tekrar ocada alin. Bir tagim daha kaynatip ocagdi kapatin. Ince
kiydiginiz taze kignig ve iri cekilmis ceviz ici ile susleyerek servis yapin.
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