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KREMALI BROKOLI EZMELI CORBA

1 paket brokoli (250-300 gr)
4 su bardag st

3 ¢orba kasiJi un

7 ¢orba kasiJi sivi yag

1 su bardagi krema

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

5 su bardagi et suyu

Brokoli haglanir, robottan gegirilerek ezilir. Tencereye un ve sivi yag konur, un pembelesene kadar kavrulur.
Uzerine karistirarak soguk sut eklenir. Karigtirmaya devam ederek pisirilir. Kivam alinca brokoli ezmesi katilir.
Kaynama noktasina gelince et suyu, karabiber ve tuz eklenir. 5 dakika daha kaynadiktan sonra krema eklenir,
karigtirilir, ocaktan alinir.
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