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KREMALI BROKOLI CORBASI

200 gram brokoli

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi tereyad

1 limon

1 cay bardagi sit

1 tath kasidi toz zencefil

Tuz, karabiber

6 corba kasiJi su ya da tavuk suyu

Tencerede unu ve yag eritip 2 dakika kavurun. Uzerine siitii ve irice dogranmig brokoliyi ekleyin. Ayirdiginiz
tavuk suyunu Ulzerine dokin, kaynama birakin. Kaynayinca igine baharatlari ekleyin mikserden gegirin. Gig
kremayi da ekleyip 5 dakika daha kaynatin. Baharatlarla tatlandirip bol limon suyu sikin. Uzerine ayirdiginiz
cicek brokolileri serpip sicak olarak servis yapin.
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