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KREMALI BROKOLI CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase
2 Dilim tost ekmegi

4 Corba Kasigi SUT KREMASI

1 Adet sogan

600 ml et suyu

2 Corba Kasigi siviyad

300 gr brokoli

2 Tath Kasigi domates salgasi

Brokoliyi yikayip kiicUk pargalara ayirin. Dondurulmusg brokoli kullaniyorsaniz, agiimasini bekleyin ve kiigik
parcalar halinde dograyin. Sodani soyup kip kip dograyin. Blylk ve derin bir tencerede margarini eritin.
Sogani tencerede kavurun. Ardindan brokoli ve et suyunu ekleyin. Karisimi kaynatip 5 dakika kisik ateste pigirin.
Tost ekmeklerini, her iki ylziine salga surlp kiiclk kUpler halinde dograyin. Siviyag bir tavada kizdirip ekmek
kiplerini kizartin. Gorbanin icinden bir ka¢ brokoli tanesini alip geri kalanini ptire haline getirin. Corbay tekrar
tencereye alip 1sitin. Stt kremasini ilave edip tuz ve karabiberle tatlandirin. Gorbay servis tabaklarina alip,
ekmek kitirlari ve ayirdiginiz brokoli taneleri ile sUsleyip servis yapin.
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