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KREMALI BROKOLI CORBASI

Sahrap Soysal

450 gr brokoli

200 ml (~1 su bardagi) su

500 ml (~2.5 su bardag) tavuk suyu
60 gr tereyagdi

1 adet kiguk boy sogan

30 gr (~4 yemek kasidr) un

300 ml krema

Kiguk bir tencere igerisinde suyu kaynatip igerisine yikadiginiz brokolileri atin. Brokolileri ekledikten sonra altini
kisip brokoliler yumusayana kadar 5-7 dakika kadar pisirin. Yumusgayan brokolilerin yarisi kadarini ayirip
tencerede kalan kismina tavuk suyunu ekleyin ve blendirdan gegirin.

Sogani kiguk kiglk dograyin. Bir tencerede tereyagini eritip soganlar hafif pembelesene kadar 1-2 dakika
pisirin.

Unu ekleyip surekli karistirarak 1-2 dakika daha pisirmeye devam edin. Sirekli karigtirarak azar azar kremay!
ekleyin ve kaynayana kadar karigtirmaya devam edin.

Blendirdan gecirdiginiz brokolili karigimi ve gicek gicek ayrilmig brokolileri ekleyip kisik ateste 5-10 dakika daha
pisirin.
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