<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREMALI BROKOLI CORBASI

https://www.sozcu.com.tr

250 gr brokoli

1 kuru sogan

3 tane patates
1 tane havug

2 dig sarimsak
2 kasik un

2 kasik tereyagi
1 paket krema
Tuz

Karabiber

Oncelikle brokoliyi iyice yikayin. Ardindan patates, havug ve sodan ile birlikte pargalara ayirin. Derin bir
tencerenin icine koyup Uzerine ¢ikacak kadar su ekleyin. Haglandiktan sonra blenderdan gegirip purtizsuz bir
kivam elde edin. Bir bagka tavanin igcinde tereyagdini eritip Gzerine unu ekleyin. Biraz kavurduktan sonra ¢orbanin
Uzerine dokin. Tuz ve karabiberini ekledikten sonra kremasini ekleyin. Kisik ateste biraz daha kaynatin ve
ocaktan alin.
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