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KREMALI BROKOLI CORBASI

www.sef llah .com

500 g brokoli

1 adet havug

1 adet orta boy patates

1 adet sogan

2 su bardag st

2 yemek kagsig! siit kremasi
2 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kagigi un

Tuz

Karabiber

Temizleyip yikadiginiz brokoliyi, kiip kiip dogradiginiz patatesi, halka halka dilimlenmis havucu ve dogradiginiz
sogani bir tencereye koyun, Uzerini gegcecek kadar su ilave ederek sebzeler yumusayana kadar haglayin. Bagka
bir tencerede tereyagini eritin ve unu ekleyerek kavurun.

Uzerine yavas yavas sitl ilave ederek ve karigtirarak besamel sosu pisirin. Sebzeleri besamel sosun lizerine
ilave ederek haglama suyunun da yarisi kadarini tencereye alarak blender ile glizelce ezin. Kivami koyu olursa
kalan haglama suyundan ilave ederek kivami ayarlayin. Tuz ve karabiberi ekleyerek 3-4 dakika kadar kaynatin.
Son olarak gorbanin kremasini ilave edin ve 1-2 tasim kaynattiktan sonra gorbayi atesten alin.
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