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KREMALI BROKOLI CORBASI

500 gram brokoli

Yarim su bardag et suyu

4 su bardag sicak su

2 dig sarimsak

2 yemek kagsigi un

1 yemek kasigi tereyagi

6 yemek kasigi sit kremasi
3 cay kasigi tuz

2 cay kasigi karabiber

Brokoliyi iyice yikayin. Ardindan blyuk bir tencerenin i¢ine koyup Uzerine sarimsaklari ilave edin. Et suyu ve
sicak suyu Uzerine dokip yumugayana kadar haglayin. Hagladiktan sonra suyu ile birlikte bir kenara alin.
Tencerenin iginde tereyagini eritin. Uzerine unu eleyip kavurun. Tencereye bir kenarda beklettiginiz brokolileri
ekleyin ve tim malzemeleri blender'dan gegirin.

Blender'dan gegirdiginiz gorbaniza siit kremasi, karabiber ve tuz ekleyip kaynayana kadar karistirin. Sicak
olarak servis edin.
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