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KREMALI BROKOLI CORBASI

1 blyUk demet brokoli

1 kibrit kutusu buyUkligunde tereyagi
2 ¢corba kasigi un

2.5 su bardag st

2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Yarim paket krema

Brokoliler Ustlerini gegecek kadar suyla 10 dakika kadar haslanir. Suyuyla beraber blendirda gekilir. Un
tereyaginda hafifce kavrulur, soguk sit ve bir fiske tuz eklenir, karistirilarak besamel sos koyulagana kadar
pisirilir. Tuz, karabiber, blendirdan ¢ekilen brokoli ve su, besamel sosa eklenerek bir tagim kaynatilir. Krema
konur, 3-4 dakika daha pisirmeye devam edilir. Gorba fazla koyu olursa biraz daha sicak su eklenebilir.

Not: Yukaridaki tarife brokoli yerine haglanmis bezelye konarak bezelye gorbasi hazirlanabilir.
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