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KREMALI BROKOLI CORBASI

Malzemeler:

1 paket brokoli (350 gr)

1 adet kuru sogan

2 ¢orba kasiJi un

6 corba kasiJi sivi yag

1 cay bardagi krema

8 su bardagi et suyu ya da su
1 tath kasidi tuz

Yapiligt:

Brokoli gok az su ile haglanir, blenderden gegirerek piire haline getirilir. Ince kiyilmig sogan 3 gorba kagidi yag
ile sarartilir. Un ve 3 gorba kagigi yag unun kokusu gidene kadar kavrulur. Pire brokoli, kavrulmus un ve sogan
bir tencerede birlestirilir. Uzerine et suyu ve tuz eklenir, kaynama noktasina gelene kadar pisirilir. Ocaktan
almadan krema katilir, 2 dakika sonra atesten alinir.
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