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KREMALI BROKOLI CORBASI

350 gr brokoli

1 adet kuru sogan

2 ¢orba kasiJi un

2 yemek kasigi margarin
2 yemek kasi§i sivi yag

1 cay bardagi krema

8 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Brokoliyi cok az su ile haglayin, blenderden gegirerek piire haline getirin. ince kiyilmis sogani 2 yemek kasig
margarin ile kavrulur. Un ve 2 yemek kasigi yag unun kokusu gidene kadar kavrulur. Piire brokoli, kavrulmusg un
ve sogan bir tencerede birlestirilir.Uzerine su ve tuz eklenir, kaynayana kadar pisirilir. Ocaktan almadan kremasi
katilir, 2 dakika sonra atesten alinir. Sicak olarak servis edilir.
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