—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREMALI BOREK PATATES

Malzeme

- 5 adet patates

- 3 yemek kasigi Sana yagi

- 1 adet kuru sogan

- 3 dis sarimsak

- 1 tath kasigi kekik

- 1 tath kasigi kirmizi pulbiber
- 1 paket krema

- Muskat rendesi

- 1 su bardagi kasar peynir rendesi
- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Kuru sogani piyazlik dograyiniz.

Patateslerin kabuklarini soyduktan sonra rendeleyiniz.

Rende patateslerin soyulduktan sonra kararmamalari i¢in su dolu bir kAsede bekletiniz.

Sarimsaklari kiyiniz.

Yayvan bir tencerede Sana yagini kizdirip, igine piyazlik dogradiginiz kuru sodanlari, kiyilmig sarimsaklari,
kekigi, kirmizi pul biberi, ilave edip, sodanlar pembelesinceye kadar kavurunuz.

Rendelenmis patatesleri sizip, derin bir k&senin i¢ine aliniz. Patateslerin Uzerine sote edilmis baharatl
soganlar koyunuz.

Daha sonra harcin Gizerine rendelenmis kasar peynirleri, kremayi, tuzu, karabiberi ve muskat rendesini ilave
edip, iyice karigtiriniz.

Kremali bérek patates harcini, Sivi Sana ile yadladiginiz tepsiye veya isiya dayanikl cam bir kaba koyup,
Onceden 200 derecede Isittiginiz firinda 40745 dak pisirip, sicak olarak servis ediniz.
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