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KREMALI BONFILE

2 dilim bonfile

1 cay bardagi ¢ig krema

1 ¢corba kasigi tane karabiber
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

Tuz

Karabiber

Bonfileleri zeytinyagiyla ovalayin. Bu sekilde 20 dakika dinlendirin. Kizdinlmis tavada iki ytzinu iyice kizartip
tavadan alin. Bir firin tepsisine koyup 200 derecedeki firinda 20 dakika pisirin. Ayni tavaya kremayi koyun,
Uzerine tane karabiber, tereyag, tuz ve bir cay bardadi sicak su koyup iki dakika pisirin. Eti servis tabagina alin,
kremall sos dokerek servis yapin.
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