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KREMALI BONFILE

6-8 adet bonfile

6-8 cay kasigi hardal

6-8 adet kornison tursu

4-5 yemek kagigi zeytinyagi
1 su bardagi hazir ¢ig krema
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

6-8 adet kiirdan

Bonfileleri tezgahin Gzerine yayin. Her bir bonfilenin Gzerine bir yemek kasigi kadar hardali, tereyadi sirer gibi
surdn.

Kornigon tursularinin her birini dérde bélin. Her bir bonfilenin igine 4 adet tursu dilimini koyup, rulo yapip sarin.
Acllmasin diye bir kiirdanla tutturun.

Genis bir tavanin igine zeytinyagdini koyup, yag kizinca bonfileleri igcine koyun. Bonfileleri ¢evire gevire yagda
iyice kizartin ve bir kenara alin. Kizartma yaginin igine 1 su bardagdi krema ile tuz ve karabiberi ekleyerek 7-8
dakika kadar pigirelim. Bir kenarda bekleyen bonfileleri alip, bu sosun icine yerlestirin ve bu sekilde 3-4 dakika
daha pisirip ocagin altini kapatin. Bonfileniz servise hazirdir.
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