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KREMALI BOGURTLENLI TART

2 tane yumurta

5 su bardagi un
250 gr. margarin
Kremasi igin:

4 corba kasigi un
900 ml sut

1 su bardag seker
2 tane yumurta

1 paket vanilya
Uzeri igin:

400 gr. bégartlen

Firini 180 dereceye isitiyoruz ilk agsamada mikserin hamur uglariyla margarini, yumurtalari ve unu karistiriyoruz.
Sonra elimizle yodurup borcama yayiyoruz ve her tarafini ¢atalla deliyoruz. 15 dakika buzlukta bekletip firinda
Uzeri pembelesene kadar pisiriyoruz. Bir yandan da kremasini hazirlamaya basliyoruz. Krema igin st, un,
seker, yumurta ve vanilya karistirarak koyulasip kaynayincaya kadar pisirip sogumasi igin bekliyoruz. Sonra
pismis tartin igine kremasini yayip tizerine taze bdgurtlenleri yerlestiriyoruz.
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