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KREMALI BISKUVIT EKMEK

2 kahve fincani bugday unu
5 gram seker

5 gram kabartma tozu

3 gram sofra tuzu

200 mililitre krema

2 yemek kasigi margarin

Krema hari¢ tim malzemeleri ve sana hamurisi yadi derin bir kapta birbirine tahta bir kasik yardimiyla karistirin.
Daha sonra kremayi da ekleyip 30 saniye kadar tahta kasikla karistirmaya devam edin.

Sonrasinda, 30 saniye daha elinizle iyice yogurun ve hamuru top haline getirin.

Hamuru 2 saat kadar buzdolabina koyarak hem dinlenmesini hem de kabarma igleminin tamamlanmasini
bekleyin.

Buzdolabindan ¢ikarip top haline getirdiginiz hamuru yapismaz ve diz bir ylizeye koyup Ustline avucunuzun
iciyle bastirin.

Iki parmak kalinhdinda, Usti diz bir sekil elde ettikten sonra bir bardagin agzi ya da yuvarlak bir kalip yardimiyla
hamurdan yuvarlak parcalar kesin ve Ustline pisirme kagidi serdiginiz tepsinize, hamurdan kestiginiz pargalar
dizin.

450 derecede 1sinmis firin 15 dakika kadar, Usti altin sarisi oluncaya dek pisirin.
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