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KREMALI BISKUVI

4 su bardagi un

2 adet yumurta

1 paket margarin

3 corba kasiJi kakao

1 paket kabartma tozu
1 su bardagi pudra sekeri
1 paket margarin

2 paket vanilya

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 ¢orba kasigi un

1 ¢corba kasigi nisasta
4 corba kasigl kakao

1 su bardagi toz seker

Krema icin; slt, seker, nisasta, kakao ve un karigtirarak pisirilir. Kaynamaya baslayinca vanilya ve tereyag
katilip iki tasim daha kaynatilir. Ocaktan alinip sogumaya birakilir. Hamur malzemeleri karistirilip yogrulur. Elde
edilen hamur merdane ile 3 mm kalinhdinda acilip su bardagi ile kesilir. Kesilen yuvarlaklarin yarisi minik bir
kurabiye kalibiyla kesilip delik agilir. Ben tirtil kurabiye kalibimin bagi ile kestim. Yagdh kagit serili tepsiye dizilen
kurabiyeler buzdolabinda 15 dakika dinlendirilip 175 dereceye 6nceden isitilmig firinda pigirilir. Firindan ¢ikip
soguyan deliksiz bisklvilerin Gzerine krema sirillp Uzerine bir tane delikli bisklvi kapatilir. Istege gére
hindistancevizi ile suslenip servis edilir.
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