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KREMALI BISKUVI

5 adet yumurta

Pasta kremi

2,5 ¢corba kasigi un

1,5 corba kasigi nisasta
Findik, fistik

6 corba kagsiJi tozseker
Sekerleme

Yumurta sarilarini porselen bir k&seye koyup, sekerle beraber beyaz bir krem halini alincaya kadar ¢arpiniz.
Yumurta aklarina 1 fiske tuz koyup, kati kar haline gelinceye kadar carpiniz.

Unu, nisasta ile beraber eleyiniz.

Yumurta akini ve unu beraberce sarilara ilave edip, vanliyayi da koyup halloluncaya kadar karistiriniz.
Kenarli bir firin tepsisine 4 cm. kalinhdinda hamuru dokdp, yayiniz.

Orta isili firinda 25-30 dakika pisiriniz.

Soguyunca 7-8 cm. genislikte kare veya dikdértgenlere kesiniz.

Her parcayi ikiye ayiriniz, pasta kremi surtp, Ust tste koyunuz.

En Uste de marmelat veya krem sdrip, findik, fistik, sekerleme ile sUsleyip. servis yapiniz.
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