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KREMALI BISKUVI

2 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

1 yumurta

60 gram kakao

1 cay kasigi tuz

1 paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi karbonat

200 gram tereyadi (oda isisinda)
Kremasi icin:

50 gram tereyag!

2 yemek kasigi sit kremasi
1 tath kasigi sivi vanilya
200 gram pudra sekeri

Tereyadi ve seker iyice derin bir kapta ¢irpildiktan sonra, ayri bir yerde ¢irpiimis yumurta da bu karigima eklenir
ve karigtirnilir. Ayri bir yerde un, kakao, karbonat, kabartma tozu, tuz karigtirilir ve bu toz karigim, ¢irpilimis
karisima yavas yavas eklenir. Bundan sonra hamurun dinlendiriimesi gerekiyor. 2’ye bdldiginiz biskivi
hamurunu streg film ile sararak yarim saat kadar buzdolabinda, ardindan yarim saat oda sicakhginda
beklettikten sonra merdane yardimiyla agin. Biskuvilerin olmasini istediginiz sekillerde hamuru kesin ve yagli
kagit serili firin tepsisinde 180 derecede 15 dakika pisirin.

Bisklvileriniz pistikten sonra sogumaya alin ve bir yandan kremayi hazirlamaya baslayin. Tim krema
malzemelerini kisik ateste pisirin. Soguyan kremay: biskGvilerin arasina siriin ve kapatin. Krema yerine
cikolatall findik kremasi, tahin pekmez gibi farkli lezzetleri de kullanabilirsiniz.
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