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KREMALI BIFTEK

Zeliha iptes Dogan

4 parca dana biftek

tuz

2 domates

4-5 dis sarimsak

kekik

krema

sivi yag

2 adet maggi Firinda Kizarmig Etsu

Biftekler tavaya alinir suyunu salana kadar 6nli arkali gevrilir. domatesler kabuklari soyulur kiip kip dogranip
tavaya alinir sarimsaklar, tuz,kekik, 1 bardak sicak su ve 2 adet maggi Firinda Kizarmis Etsu eklenip kapagi
kapatilir suyu gekene kadar arada cevrilerek pisirilir. suyu bittikten sonra sivi yag eklenir iki tarafi kizartilir. servis
tabag@ina alinir izerine tavada yumusayan sarimsaklar eklenir, dereotu ve krema ile suslenir, kizarmig dilim
domates ve pilavla servis yaplilir.
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